
EPICERIE FINE

JEAN LUC‘S

handgefertigt

   mit 
Edelschimmel

ohne Konservierungsstoffe, 
    reines Naturprodukt    reines Naturprodukt    reines Naturprodukt    reines Naturprodukt    reines Naturprodukt

Unsere luftgetrockneten Gourmet-Salamis in 

handlichen 180 Gramm Portionen aus der 

französischen Auvergne werden liebevoll mit 

hochwertigen Produkten in Handarbeit  herge-

stellt. Wir bieten bis zu 20 verschiedene Sorten 

Salami an. Zu den absoluten Delikatessen 

gehören dabei die Sorten: Knoblauch, 

Wildschwein, Hirsch, Ziegenkäse und Chili. 

Jeder Probebiss, welchen wir unseren Kunden 

direkt am Stand offerieren, wird so zu einem 

erlesenen Moment der Glückseligkeit. Wie alle 

unsere Produkte ist auch die Salami ein reines 

Naturprodukte ohne Geschmacksverstärker und 

Konservierungsstoffe. Die Zugabe eines Edelschim-

mels,  welcher zugleich schützend und aromatisie-

rend wirkt, rundet dieses Produkt ab.

Französische Salamis
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